
东西部协作进行时

本报讯 （记者 徐晃 赵林
杰）9月24日至25日，由粤黔协作工
作组、遵义市农业农村局主办，珠遵
新茶饮研究院、贵州省茶文化研究
会、贵州省绿茶品牌发展促进会共
同支持的“贵州新茶饮精制绿茶团
体标准培训班”在新蒲新区举办。
本次培训是珠遵东西部协作深化茶
产业合作的重要举措，旨在推动国
内首个新茶饮原料茶团体标准的落

地实施，助力贵州茶产业标准化发
展和市场竞争力提升。

遵义市作为贵州茶产业核心
区，茶园面积和产量均居全省前
列。截至目前，全市茶园面积稳定
在 200万亩以上。湄潭县作为“中
国茶业百强县”榜首，拥有标准化
茶园 60万亩；凤冈县依托“锌硒茶”
特色品牌，全面推进有机茶园建
设，茶叶出口量居全省前列。两大

产区以“湄潭翠芽”“凤冈锌硒茶”
为代表，形成标准化、品牌化发展
格局，为贵州茶产业高质量发展提
供了坚实支撑。

培训期间，专家围绕《贵州新茶
饮原料茶 精制绿茶》团体标准进行
了系统讲解。贵州省绿茶品牌发展
促进会团体标准负责人代远富阐述
了贵州绿茶“翡翠绿、嫩栗香、浓爽
味”的品质特征；贵州省茶叶研究所

加工团队首席专家沈强则对标准的
具体内容作了专业解读。培训还设
置了现场审评环节，学员们通过实操
训练加深了对标准的理解。

此次培训通过建立统一的品质
标准，为贵州茶产业切入高速增长
的新茶饮赛道提供了技术支撑，将
进一步推动遵义乃至全省茶产业
标准化、品牌化发展，助力“黔茶出
山”，赋能乡村振兴。

贵州新茶饮精制绿茶团体标准培训在遵举办

本报讯 （记者 张婷）9月 25
日，由粤黔协作工作组、遵义市农业
农村局主办，珠海农控农产品物流
园有限公司、珠海农控供港澳农产
品检测技术有限公司承办的“2025
年度珠海市对口遵义市东西部协作
遵义农产品品质提升业务培训”在
遵义举办。

本次培训邀请了粤黔协作遵义

工作组、遵义市农业农村局、遵义
海关、珠海市市场监督管理局、拱
北海关技术中心的领导和技术专
家出席并进行现场授课。珠海对
口协作遵义市 8县的农业系统工作
人员、粤黔协作遵义工作组各县驻
点工作人员，以及我市部分种植、
养殖基地及加工企业的负责人参
加培训。

培训通过专家教学、经验介绍、
现场互动相结合的方式进行，培训
课程包括：海关供港澳蔬菜种植基
地及生产加工企业备案、出口食品
原料种植基地及出口食品生产企业
备案、粤港澳大湾区“菜篮子”生产
基地认证申报、食用农产品质量安
全产地准出与市场准入衔接工作等
内容。主要就供港澳蔬菜种植基

地、检验检疫备案管理等内容进行
详细讲解，并对学员提出的问题耐
心解答。

通过此次培训，将助推遵义更
多企业获批供港澳蔬菜种植基地备
案和粤港澳大湾区“菜篮子”生产基
地认证，进一步做好珠遵两地农产
品产销对接，让更多的遵义农副产
品销往珠海及港澳地区。

2025年度珠海市对口遵义市东西部协作
遵义农产品品质提升业务培训举行
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金秋的凤冈茶山，晨雾还未散
尽，连绵的茶园已飘荡起醇厚茶香。
告别春茶的鲜嫩清甜，夏秋茶稳稳接
过“接力棒”，延伸茶叶产业链、提升
效益，使国际市场上飘着浓浓的“中
国茶香”。

在位于凤冈县彰教工业园区的
贵州汇亿锌硒茶业发展有限公司生
产车间内，智能分拣机精准筛选原
料，色选设备逐片剔除杂质，自动化
生产线高效运转，机器声与茶香交
织，工人们各司其职，按照出口标准
加紧赶制海外订单。

“我们依托凤冈独特的锌硒茶资
源，主要生产大宗茶和精制茶产品，

通过智能化加工设备，极大提升了生
产效率和产品品质。”贵州汇亿锌硒
茶业发展有限公司生产负责人何茂
浩介绍，今年，公司的拼配配方针对
海外市场口味进行了优化，成品茶的
醇厚度和风味更佳。目前公司的产
品主要出口乌兹别克斯坦、摩洛哥等
国，深受海外客户认可。

据了解，今年以来，贵州汇亿锌
硒茶业发展有限公司产销态势持续
向好，1—8月经营收入突破 2900万
元，产销率达 80%，同比实现稳步增
长。目前，该公司正全力推进夏秋茶
的精深加工与出口业务，一批批富含
锌硒元素的优质茶叶即将启程海外

市场。
近年来，凤冈县以党建为引领，

立足锌硒茶资源禀赋，抓住东西部协
作机遇，整合东西部协作及各级财政
支农资金，发挥比较优势，改变传统
茶产业赛道，多部门齐发力为茶产业
延链、补链、强链提供全方位的服务
保障。从茶叶种植的标准化管理，到
采摘后的智能化加工，再到销售端的
跨境电商布局，成功打通“种、管、采、
制、销”全产业链条，推动茶产业实现

“扩量、提质、增效”的跨越式发展。
以前，凤冈县春茶采摘结束后，

茶树便进入“闲置期”。受传统加工
技术限制，夏秋季节生长的鲜叶口感

粗涩、卖相欠佳，大多被茶农修剪丢
弃，造成资源浪费。如今，随着凤冈
县持续推进茶叶加工技术研发与设
备升级，夏秋茶不仅成功褪去了以往
的粗涩，酿出醇厚回甘的独特口感，
还销售拓展到海外，市场认可度逐年
攀升。

“今年下半年，我们的目标是确
保完成产量 2600吨、实现产值 3000
万元以上。目前，我们已在乌兹别克
斯坦、摩洛哥等国建立稳定的销售渠
道。下一步，我们计划投资2.46亿元
建立抹茶及碾茶加工生产项目，进一
步延长产业链，提升产业的科技含量
和附加值。”贵州汇亿锌硒茶业发展
有限公司副总经理安显梅说。

截至目前，凤冈县累计建成茶园
50万亩，茶产业已成为当地群众增收
致富、助力乡村振兴的支柱产业。

（凤冈融媒记者 饶云 邓邦英
谭鑫鑫）

凤冈夏秋茶“升级记”

（上接一版)
眼下正值耙耙柑挂果关键期，10余名工人穿梭林间，忙着

给果实套袋。“我们现在每天要完成 3800个套袋作业。”技术负
责人汪亮介绍，套袋能防虫防病防冻，保证果子品质。他随手翻
开几个纸袋，露出饱满青翠的果实，“这些果子明年 2月就能上
市，到时一个个都会变得金黄饱满。”

汪亮在柑橘种植领域深耕多年，2015年就开始在道真发展
柑橘产业。“梅江村的柑橘品质特别好，这得益于得天独厚的自
然条件。

他如数家珍：“这里土壤有机质含量高，疏松透气，根系发育
好；昼夜温差大，利于糖分积累；海拔 500米正好适合柑橘生
长。”更重要的是，他们坚持绿色种植理念，大量使用有机肥和中
药肥，“我们用中药熬制原液作为肥料，种出的果子口感清甜、果
香浓郁。”

梅江村驻村干部杨杰说，除了生态水稻和特色柑橘，该村还
大力发展葡萄种植业。村集体以资金入股，引进福建客商打造
了80亩高标准巨峰葡萄示范采摘园。夏日里，一串串紫莹莹的
葡萄挂满藤架，不仅成为乡村的亮丽风景，更通过采摘体验、批
量外销等方式实现价值转化，为村民增收和村级集体经济发展
增添了新活力。

从“稻花香里说丰年”到“柑橘满枝头”，再到“葡萄架
下笑语盈”，梅江村立足资源禀赋，以“主导产业立村、特
色产业富民”的多元发展路径，让产业发展的“蛋糕”越做
越大。

如今，梅江村还注册了“顶子之乡”“花满江”等特色品牌，
推行“合作社+大户+散户”模式，实现土地集约利用；添置育苗
机、插秧机等现代化设备，降低人工成本、提高生产效率……
一系列创新举措，让传统产业焕发新活力，特色产业展现新
优势。

稻香橘红绘“丰”景

9月 24日，“跨越山海沪遵
同行”遵义市文化旅游暨赤水
河谷九月九·第三届遵义酱酒
节宣传推介活动在上海举行，
向各界发出邀约，共赴一场酱
香之旅。

农历九月初九，千里赤水河
由红转清，这一自然奇观不仅
是大自然的馈赠，更标志着新
一轮酿酒周期的开启。为让广
大酒商、酒友、酱粉和游客拥有
更丰富的酒旅体验，推动“卖
酒”向“卖生活方式”转变，遵义
市以“酿造美好生活”为主题，
10月 28日至 11月 1日，将在赤
水河谷国家级旅游度假区举办
赤水河谷九月九·第三届遵义
酱酒节。

本届酱酒节围绕酒文化酒
体验酒营销，推出“11+N”系列活
动，包括开幕式、乙巳年（2025）
茅台镇重阳祭水活动、2025年茅
台酒旅活动、“君品之约”酒旅活
动、“烟火人间味”古镇美食坊、
赤水市酱香酒旅暨乙巳年祭河
活动、“酱心赤水·千面丹霞”酒
旅体验活动、悦·遵义——美酒
美食嘉年华、第九届遵商大会、
文旅体融合活动、2025中国酱香
白酒采购大会暨产业博览会等
11个主体活动。同时，遵义市主
城区、赤水河谷沿线酒庄、酒企、
景区、街区推出系列酒旅场景业
态，着力举办一届品质更优、精
彩纷呈、安全有序的酱酒体验
盛宴。

新场景 新体验

10月 28日，活动将在仁怀
市茅台镇衡昌烧坊酒庄拉开序
幕，并推出丰富的酒文化场景体
验。游客可在衡昌老烧坊街区
酿酒坊零距离观摩和沉浸式体
验下沙、上甑、摊凉、取酒全过
程，全维度了解酱酒酿造技艺。
体验以酱酒酿制技艺非遗为主
体，结合黔北地区特色非遗项目

的制作和展示，沉浸式感受非遗魅力；现场参与酱香威士忌、
酱香咖啡、酱香鸡尾酒等调制表演、品鉴和互动，解锁酱酒新
体验。

新业态 新探索

在衡昌洲际酒店，将举办“酒旅融合·酿造美好生活”对话
会，邀请业内专家、知名媒体人、旅游达人共同探讨酒旅融合推
进“卖酒”向“卖生活方式”转变的新趋势、新举措和新方向。同
时，围绕酒与艺术，推出周春芽、罗中立等中国当代艺术家作品
展；在朦胧夜色中开启酱香鸡尾酒音乐会、泳池音乐生活趴，自
助烧烤、非遗美食与各类酱香美酒交织，让大家体验酱香生活的
松弛感。

新玩法 新路线

14个酒旅融合景区玩法持续升级，赤水丹霞旅游区以酱
酒体验馆为载体，推出酱酒品鉴、酒量检测、DIY调酒业态；
播州乌江寨景区推动建设酱香酒沉浸式体验中心，打造推出
集酱香酒品鉴、文化展示、手工体验、零售于一体的酒旅融合
街区。25家星级特色酒庄全方位满足游客吃、住、行、游、购、
娱的需求。新推出的衡昌烧坊酒庄，是集酿造、封藏与文化
体验于一体的艺术酒旅融合地。此外，推出“探秘酱香”醇洌
之旅、“醉美酒镇”醇厚之旅、“诗酒田园”醇韵之旅等深度游、
体验游、打卡游线路玩法攻略，让广大市民游客享受难忘的
微醺之旅。

从酿造车间到艺术展馆，从非遗展演到音乐派对，从醇烈
酱酒到酱香咖啡，从主体活动到小众玩法，赤水河谷九月九·
第三届遵义酱酒节将以创新场景重构酱酒体验，让每一滴酱
香都成为连接传统与现代、文化与生活的桥梁。这场持续五
天的盛宴，不仅是一场味觉的狂欢，更是一次对“酿造美好生
活”的生动诠释。

（贵州日报天眼新闻记者 吴浩宇）
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本报讯 9月 24日，第三届“茅
台杯”中国（酱香型）白酒酒体设计
大赛闭幕式在仁怀市举行。85 名
参赛选手经过激烈比拼，角逐出前
十强。

闭幕会公布了前十名选手名单，
并为前三名选手颁奖。第一名是来
自贵州茅台酒股份有限公司的陈强，
第二名是来自四川郎酒股份有限公

司的侯晓，第三名是来自四川郎酒股
份有限公司的胡会。

获得第四名至第十名的选手依
次为贵州茅台酒股份有限公司杨涛、
四川郎酒股份有限公司何正、贵州
茅台酒厂（集团）有限责任公司李天
宇、贵州茅台酒厂（集团）有限责任
公司葛帮贵、贵州习酒股份有限公
司刘成、江苏洋河酒厂股份有限公

司刘娜娜、贵州茅台酒股份有限公司
伍孝维。

此外，现场还公布了优秀组织单
位奖，贵州省酿酒工业协会、湖南省
酒业协会、四川省酒业协会、山东省
白酒协会、广西酿酒协会、福建省酒
业协会获得该奖项。

据悉，中国（酱香型）白酒酒体设
计大赛举办三年来，本着“以赛育才、

以赛兴业”的初衷，聚焦搭建“基酒研
究—勾兑技艺—品质评价”全链条交
流平台，通过实战比拼打磨选手技
艺，培育专业勾兑技能人才。如今，
大赛已被打造成为行业核心的“技术
竞技场”和赋能产业的“人才孵化
器”，持续为酱香型白酒产业高质量
发展注入强劲动能。

（毛石）

第三届“茅台杯”中国（酱香型）白酒酒体设计大赛落幕

9月 23日，在务川自治县黄都
镇万元村东山坝区，农机手驾驶农
机收割稻谷。

金秋时节，务川各地种植的水
稻逐渐成熟，农民抢抓农时忙秋收，
田间地头处处好“丰”景。

（务川融媒记者 冉义峰 王
光敏 摄影报道）

金秋好“丰”景

市县联动·黔北“丰”景


